 Załącznik  nr 3 do SWZ      
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część I – Pieczywo
	Lp.
	Opis artykułu
	PRODUCENT
	Jedn. 

miary
	Ilość
	Cena jednostko-wa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 ( 7x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Bułka  drożdżowa z kruszonką 500g
 MĄKA PSZENNA typ 650, cukier, margaryna piekarska (wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator

kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny), olej rzepakowy (TAG), drożdże, mleko UHT,

kruszonka (mąka pszenna typ 650, margaryna)
	
	kg 
	100
	
	
	
	
	

	2.
	Bułka grahamka 50 g
 MĄKA PSZENNA typ 650, MĄKA PSZENNA TYP 1850, drożdże, sól, cukier, margaryna piekarska

(wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny
	
	szt.
	10000
	
	
	
	
	

	3.
	Bułka kajzerka lub szkolna 50g MĄKA PSZENNA typ 650, cukier, margaryna piekarska (wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator

kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny) sól, drożdże
	
	szt.
	10000
	
	
	
	
	

	4.
	Bułka słodka drożdżówka 100 g z różnym nazieniem
 MĄKA PSZENNA typ 650, cukier, margaryna piekarska (wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator

kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny), olej rzepakowy (TAG), drożdże, mleko UHT,nadzienie makowe lub owocowe lub inne
	
	szt.
	1500
	
	
	
	
	

	5.
	Bułka tarta 500g.

 wykonana suchej bułki i jej skład powinien być taki sam jak skład bułki z której została wykonana
	
	kg
	70
	
	
	
	
	

	6.
	Bułka wieloziarnista typu wileńska 80 g

 mąka pszenna 650, ziarno słonecznika, siemię lniane, płatki owsiane, cukier, drożdże sól, ekstrakt słodowy ciemny(słód jęczmienny, zmielone ziarno jęczmienia , woda)  
	
	szt.
	1500
	
	
	
	
	

	7.
	Chałka 250g 

MĄKA PSZENNA typ 650, cukier, margaryna piekarska (wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny), olej rzepakowy (TAG), drożdże, mleko UHT, kruszonka (mąka pszenna typ 650, margaryna)
	
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	8.
	Chleb baltonowski  500 g (zwykły krojony) 
MĄKA PSZENNA, MĄKA ŻYTNIA, kwas naturalny (MĄKA ŻYTNIA, woda), sól, drożdże
	
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	9.
	Chleb razowy z ziarnami zbóż 500 g (krojony) firmowy Składniki: MĄKA PSZENNA, kwas naturalny (MĄKA ŻYTNIA, woda), PŁATKI OWSIANE, siemię lniane, ziarno słonecznika, OTRĘBY ŻYTNIE, olej rzepakowy, sól, woda
Wartość odżywcza w 100g produktu:wartość energetyczna 269,6 kcal, tłuszcz 8,26g (w tym kwasy  tłuszczowe nasycone 0,86g), węglowodany 38,63g 

 (w tym cukry 0,63g), białko 9,19g, błonnik 8,74g, sól 0,001      Data minimalnej trwałości jest numerem partii  produkcyjnej.
	
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Pączek 80g MĄKA PSZENNA typ 650, 

cukier, margaryna piekarska (wyselekcjonowane tłuszcze roślinne i oleje

roślinne (70%), woda emulgatory, sól 0,3%, substancja konserwująca (sorbinian potasu), regulator kwasowości (kwas cytrynowy), barwnik naturalny), drożdże, marmolada wieloowocowa (przeciery

owocowe: jabłkowy, śliwkowy, aroniowy, cukier, błonnik), cukier puder
	
	Szt.
	160
	
	
	
	
	

	11.
	Strudel makowy 550g Składniki: MĄKA PSZENNA, mak, cukier, tłuszcz roślinny, drożdże, MLEKO w proszku, sól, rodzynki,  kandyzowana skórka cytrynowa, bułka tarta, aromat migdałowy, lukier.
Wartość odżywcza w 100g produktu:
wartość energetyczna 344 kcal, tłuszcz 12g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1g), węglowodany 49g

(w tym cukry18g), białko 7,6g, błonnik 4,4g, sól0,01g
Data minimalnej trwałości jest numerem partii produkcyjnej

	
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


........................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
  Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część II – Jaja 

	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Jaja świeże, umyte,  naświetlane klasa 1 rozmiar L (zapakowane 
w wytłaczanki po 30 szt., skorupka jaja nie może być uszkodzona) 
	
	szt.
	8500


	
	
	
	
	

	
	RAZE

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                .......................................................................................

                                                                ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
  Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część III – Ziemniaki 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Ziemniaki,

 odmiana jadalna typu Irga 
w przekroju barwa biała

 Jednolite odmianowo, dojrzałe, zdrowe, nie zazieleniałe, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarznięte, nie porośnięte, 
o kształcie i zabarwieniu miąższu typowym dla odmiany, bez pustych miejsc wewnątrz miąższu. Minimalna średnica poprzeczna i podłużna 50 mm.

Okres przydatności do spożycia  deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 14 dni od daty dostawy.
	
	kg
	3800


	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


 .........................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
    Załącznik  nr 3 do SWZ                  
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część IV – Warzywa 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Bazylia świeża w donicy. Rośliny wraz z liśćmi powinny być: o prawidłowym zabarwieniu i wyglądzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu zbioru, wolne od uszkodzeń spowodowanych przez mróz, szkodniki zwierzęce lub choroby ujemnie wpływające na wygląd i przydatność do spożycia. 
	
	szt
	10
	
	
	
	
	

	2.
	Burak ćwikłowy polski producent Świeże, całe, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni, zmarznięcia), czyste, jędrne, wolne od szkodników
 i szkód przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej, jednolite pod względem odmiany i wielkości. Barwa w przekroju ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatności do spożycia buraków ćwikłowych deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 14 dni od daty dostawy.
	
	kg
	180
	
	
	
	
	

	3.
	Cebula polski producent 
I gatunek  odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia

- cechy dyskwalifikujące: 
z wyrośniętym szczypiorem, 
z wyrośniętymi korzeniami, nadgniła, zmarznięta, uszkodzona przez choroby lub szkodniki, uszkodzona mechanicznie, zanieczyszczona mineralnie, o obcym smaku
 i zapachu.
	
	kg
	230
	
	
	
	
	

	4.
	Cebula czerwona polski producent I gatunek  odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia

- cechy dyskwalifikujące: 
z wyrośniętym szczypiorem, 
z wyrośniętymi korzeniami, nadgniła, zmarznięta, uszkodzona przez choroby lub szkodniki, uszkodzona mechanicznie, zanieczyszczona mineralnie, o obcym smaku i zapachu.
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	5.
	Czosnek główka polski Wygląd: główki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni), o odpowiednio regularnym kształcie, czyste wolne od szkodników
 i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej, całkowicie wysuszone. Okres przydatności do spożycia czosnku deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 14 dni od daty dostawy.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	6.
	Kapusta biała producent polski Gatunek I odmiany jadalnej do bezpośredniego spożycia:

- cechy dyskwalifikujące: zaparzona, liście zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte; pożółkła, popękana o obcym smaku 
i zapachu, z obecnością szkodników lub ich pozostałości
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	7.
	Kapusta czerwona producent polski Gatunek I odmiany jadalnej do bezpośredniego spożycia:

- cechy dyskwalifikujące: zaparzona, liście zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte; pożółkła, popękana o obcym smaku
 i zapachu, z obecnością szkodników lub ich pozostałości
	
	kg
	40
	
	
	
	
	

	8.
	Kapusta kiszona, produkt polski otrzymany z kapusty głowiastej białej, oczyszczonej z liści zewnętrznych, bez głąbu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli spożywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owoców, poddanej fermentacji mlekowej, nie pasteryzowany.

Opakowania jednostkowe wiadra wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością o masie netto 3 lub 5 kg.

Okres przydatności do spożycia kapusty kwaszonej deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od dnia dostawy.
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	9.
	Kapusta pekińska Gatunek 
I odmiany jadalnej do bezpośredniego spożycia:

-  cechy  dyskwalifikujące: zaparzona,  liście zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte; pożółkła, popękana  o obcym smaku
 i zapachu, z obecnością szkodników lub ich pozostałości
	
	kg
	180
	
	
	
	
	

	10.
	Koperek (pęczek) Gatunek I, świeży

- cechy  dyskwalifikujące: 
z pędami kwiatostanowymi, zaparzona,  zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, pożółkła, zanieczyszczony organicznie lub mineralnie, zanieczyszczony chwastami
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	11.
	Marchew jadalna, polski producent Korzenie świeże, jędrne, całe, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni, uszkodzeń spowodowanych przez mróz), czyste, wolne od szkodników i szkód przez nich wyrządzonych, niezdrewniałe, proste, kształtne (bez bocznych rozgałęzień i rozwidleń), pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej
	
	kg
	250
	
	
	
	
	

	12.
	Nać pietruszki (pęczek) Gatunek I, świeży

- cechy  dyskwalifikujące:
 z pędami kwiatostanowymi, zaparzona,  zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, pożółkła, zanieczyszczony organicznie lub mineralnie, zanieczyszczony chwastami
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	13.
	Ogórek kiszony polski Produkt otrzymany z ogórków świeżych, z dodatkiem roślinnych przypraw aromatyczno-smakowych, w słonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, 
z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego, Wygląd: ogórków - barwa oliwkowozielona, kształt możliwie prosty, powierzchnia wolna od uszkodzeń mechanicznych i plam chorobowych; zalewy - barwa od białoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak śluzowacenia i zapleśnienia. Konsystencja: ogórki jędrne, chrupkie, komory nasienne prawidłowo wypełnione. Smak 
i zapach charakterystyczny dla ogórków kwaszonych,
 z wyczuwalnym smakiem
 i zapachem przypraw, bez obcych posmaków i zapachów
	
	kg
	130
	
	
	
	
	

	14.
	Ogórki zielone Świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe (niedopuszczalne ogórki
 z objawami gnicia, śladami pleśni), o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadów i szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	15.
	Papryka różne kolory, świeża, czysta, twarda, jędrna, dobrze rozwinięta, cała, zdrowa (bez objawów gnicia, śladów pleśni), bez uszkodzeń mechanicznych, wolne od szkodników i szkód przez nich wyrządzonych, pozbawione wilgoci zewnętrznej, bez uszkodzeń spowodowanych przez słońce
 i mróz. Jednolite pod względem pochodzenia, odmiany, jakości
 i wielkości. Niedopuszczalny smak i zapach obcy
	
	kg
	130
	
	
	
	
	

	16.
	Pieczarka biała

Świeże, gatunek I z zamkniętym kapeluszem lub lekko otwartym, okrągłe lub półkoliste, jędrne, zdrowe, całe, czyste, nieuszkodzone, z odciętą dolną częścią trzonu, o barwie białej lub biało – kremowej po zewnętrznej stronie kapelusza,
 o smaku i zapachu charakterystycznym dla pieczarek

- cechy  dyskwalifikujące: zaparzone, pęknięte, nadgniłe, zmarznięte, porażone chorobami,  o obcym smaku 
i zapachu, miękkie, z ciemnymi plamkami
	
	kg
	180
	
	
	
	
	

	17.
	Pietruszka korzeń jadalna, polski producent Korzenie świeże, jędrne, całe, zdrowe (bez oznak gnicia, śladów pleśni, uszkodzeń spowodowanych przez mróz), czyste, wolne od szkodników
 i szkód przez nich wyrządzonych, niezdrewniałe, proste, kształtne (bez bocznych rozgałęzień i rozwidleń), pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	18.
	Pomidory Wygląd: zdrowe (bez objawów gnicia, śladów pleśni), całe (wolne od pęknięć), czyste, wolne od szkodników
 i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej i widocznych zazieleń, bez pustych komór na przekroju. Niedopuszczalny smak i zapach obcy.
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	19.
	Por Gatunek I odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia:

- cechy  dyskwalifikujące: zaparzona, zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, nadmiernie zabrudzony i zanieczyszczony, 
o  obcym smaku i zapachu, 
z obecnością szkodników lub ich pozostałości, silnie uszkodzona mechanicznie, 
z wyrastającymi pędami kwiatostanu
	
	kg
	130
	
	
	
	
	

	20.
	Rzodkiewka(pęczek)

Gatunek I odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia:

- cechy  dyskwalifikujące: zaparzona,  zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, nadmiernie zabrudzony
 i zanieczyszczony, o  obcym smaku i zapachu, z obecnością szkodników lub ich pozostałości.
	
	szt.
	480
	
	
	
	
	

	21.
	Sałata lodowa Wygląd: zdrowe (bez objawów gnicia, śladów pleśni), cała jędrna, czyste, wolne od szkodników
 i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej, główki odpowiednio ukształtowane, liście sztywne pofałdowane, korzenie powinny być odcięte. Niedopuszczalny smak i zapach obcy.
	
	szt.
	180
	
	
	
	
	

	22.
	Sałata masłowa Gatunek I odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia: 
o minimalnej masie główek sałaty 200g

- cechy dyskwalifikujące: zaparzona, zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, nadmiernie zabrudzony i zanieczyszczony,
 o gorzkim smaku, z obecnością szkodników
	
	szt.
	390
	
	
	
	
	

	23.
	Seler naciowy Świeży, zdrowy, jędrny chrupiący (bez oznak pleśni, gnicia lub zaparzenia), nie zwiędnięty  bez plam, pożółkłych i zaschniętych części, pędów kwiatostanowych i innych zanieczyszczeń czysty, praktycznie wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki;
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	24.
	Szczypior Świeży, zdrowy (bez oznak pleśni, gnicia lub zaparzenia), nie zwiędnięty  bez plam, pożółkłych i zaschniętych części, pędów kwiatostanowych i innych zanieczyszczeń obcych (części traw, chwastów), czysty, praktycznie wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki;
	
	szt.
	490
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                      ......................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
  Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część V – Owoce 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7+ 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Ananas 

Owoce świeże. całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni i gnicia na zewnątrz jak i w środku owoca) czyste, wolne od szkodników 
i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy.
	
	szt.
	120
	
	
	
	
	

	2.
	Banan I gatunek 

odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia

- cechy dyskwalifikujące: nadmiernie dojrzałe kolor od brązowego po czarny, miękkie, niedojrzałe, zielone, nadgniłe, zapleśniałe, uszkodzone przez choroby lub szkodniki o obcym smaku i zapachu, uszkodzone mechanicznie, mocne przebarwienie i plamy na skórce
	
	kg
	600
	
	
	
	
	

	3.
	Brzoskwinia 

Owoce świeże. Wygląd: całe, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzałe ale nie przejrzałe, praktycznie wolne od szkodników, wolne od uszkodzeń miąższu przez nich wyrządzone, w przekroju barwa odpowiednia dla gatunku. Okres przydatności do spożycia nektarynek deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	
	kg
	70
	
	
	
	
	

	4.
	Cytryny 

Gat. I odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia

- cechy dyskwalifikujące: nadgniłe, zapleśniałe, uszkodzone przez choroby lub szkodniki o obcym smaku 
i zapachu, uszkodzone mechanicznie.
	
	kg
	80
	
	
	
	
	

	5.
	Gruszka

Owoce świeże, klasa I. Owoce muszą być całe, zdrowe (bez oznak gnicia i pleśni), czyste, wolne od szkodników, wolne od uszkodzeń miąższu wyrządzonych szkodniki, pozbawione wilgoci zewnętrznej. Barwa, zapach 
i smak charakterystyczny dla odmiany, niedopuszczalne smak i zapach obcy.
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	6.
	Jabłka polskie 

Klasa I owoce świeże. Wygląd: całe, zdrowe(bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzałe, ale nie przejrzałe, wolne od szkodników, wolne od uszkodzeń miąższu przez nich wyrządzonych, pozbawione wilgoci zewnętrznej. Niedopuszczalny smak i zapach obcy.

- cechy dyskwalifikujące: zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte
	
	kg
	650
	
	
	
	
	

	7.
	Kiwi 

Wygląd: całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), bez oznak wewnętrznego wyschnięcia, czyste, praktycznie wolne od szkodników i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, wolne od  oznak zwiędnięcia i wysuszenia w przekroju barwa właściwa dla rodzaju owoca
	
	kg
	120
	
	
	
	
	

	8.
	Mandarynka 

Gatunek I odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia:

- zamiast mandarynek mogą być klementynki

- cechy dyskwalifikujące: zwiędnięte, nadgniłe, zmarznięte, zapleśniałe,  uszkodzona mechanicznie,  uszkodzone przez choroby lub szkodniki o obcym smaku
 i zapachu
	
	kg
	180
	
	
	
	
	

	9.
	Melon

Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni i gnicia) czyste, wolne od szkodników
 i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy.
	
	szt.
	90
	
	
	
	
	

	10.
	Morela 

Owoce świeże. Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni, i gnicia) czyste, wolne od szkodników 
i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. 
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	11.
	Nektarynka 

Owoce świeże. Wygląd: całe, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzałe ale nie przejrzałe, praktycznie wolne od szkodników, wolne od uszkodzeń miąższu przez nich wyrządzone. Okres przydatności do spożycia nektarynek deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	12.
	Pomarańcza 

Owoc świeży. Powinna to być odmiana słodka, bezpestkowa.

Wygląd: całe wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), bez oznak wewnętrznego wyschnięcia, czyste, wolne od szkodników
 i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej oraz wolne od oznak zwiędnięcia
 i wysuszenia, Barwa typowa dla danej odmiany (od jasno pomarańczowej do pomarańczowej). Niedopuszczalny smak i zapach obcy.
	
	kg
	200
	
	
	
	
	

	13.
	Winogrona białe 

Owoce świeże. Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni, i gnicia) czyste, wolne od szkodników
 i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. 
	
	kg
	45
	
	
	
	
	

	14.
	Winogrona czerwone Owoce świeże. Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni, i gnicia) czyste, wolne od szkodników i szkód wyrządzonych przez szkodniki
 i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. 
	
	kg
	45
	
	
	
	
	

	15.
	Śliwka węgierka 

Owoce świeże. Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni i gnicia) czyste, wolne od szkodników
 i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. 
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	16.
	Truskawka 

Owoce świeże. Całe, dostatecznie rozwinięte, odpowiednio dojrzałe, zdrowe (bez oznak pleśni i gnicia) czyste, wolne od szkodników
 i szkód wyrządzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. 
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
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FORMULARZ CENOWY

Część VI – Artykuły spożywcze
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Ananas puszka plastry 565 g
 w składzie ananas , woda, cukier , regulator kwasowości , bez konserwantów. Masa owoców po odsączeniu 340g.
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	2.
	Batonik musli typu BA! Bakaland  tłuszcz 4,5 g, cukry 11g, 139- 170 kcal, błonnik 2-5g., biało 2,5g . wartości przybliżone na 35g produktu.
	
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	3.
	Bazylia 10g.,opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	4.
	Chrzan biały 300 g skład: korzeń chrzanu 75%, cukier, cytryna 8%, woda olej rzepakowy, sól, kwas cytrynowy, 0% stabilizatorów 
i substancji zagęszczających, octu i konserwantów.
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	5.
	Ciasto domowe, świeże nie pakowane hermetycznie 
	
	kg
	130
	
	
	
	
	

	6.
	Cukier  biały kryształ wyprodukowany z buraka cukrowego w Polsce,  opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów.
	
	kg
	590
	
	
	
	
	

	7.
	Czosnek suszony 20 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	8.
	Ćwikła z chrzanem 300 g
 w składzie ma zawierać co najmniej 54% burak  ćwikłowy, 23% chrzan biały, cukier, ocet spirytusowy, sól bez żadnych zbędnych dodatków.
	
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	9.
	Dżem niskosłodzony 280 g typu Łowicz, różne smaki  zawartość owoców to co najmniej 40% , pektyny, cukier, woda, substancja zagęszczająca i kwas cytrynowy bez sztucznych substancji słodzących słodzone tylko cukrem.
	
	szt.
	180
	
	
	
	
	

	10.
	Fasola czerwona 

w puszce 400 g, duże kształtne ziarno fasoli średnio miękkie, 60% ziarna fasoli w puszcze reszta to woda i sól, bez zbędnych konserwantów
 i ulepszaczy
	
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	11.
	Fasola biała sucha drobna 
w opkowaniu 500g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. Ziarno o barwie właściwej dla fasoli 
o jednolitym kształcie.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	12.
	Fito-Sól lub sól morska
 o obniżonej zawartości potasu, opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy. 
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	13.
	Gałka muszkatołowa mielona 20g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	4
	
	
	
	
	

	14.
	Groch połówki opakowanie 500g. opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. Ziarno 
o barwie właściwej dla grochu 
o jednolitym kształcie.
	
	kg
	14
	
	
	
	
	

	15.
	Groszek w puszce 425 g. drobne kształtne ziarno, zielone, średnio miękkie, 60% ziarna groszku w puszcze reszta to woda i sól, bez zbędnych konserwantów i ulepszaczy
	
	szt.
	90
	
	
	
	
	

	16.
	Herbata granulowana Assam
 80 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	430
	
	
	
	
	

	17.
	Herbatniki zbożowe 5 zbóż 300g (6 x 50 g) typu Belvita 

1 ciastko 55 kcal
	
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	18.
	Kasza pęczak opakowanie 1000g, opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. Ziarno
 o barwie właściwej dla kaszy
 o jednolitym kształcie .
	
	kg
	60
	
	
	
	
	

	19.
	Kakao extra ciemne 150 g typu Decomoreno o obniżonej zawartości tłuszczu, zawartość tłuszczu kakaowego nie więcej jak 10-12% 
	
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	20.
	Kasza gryczana opakowanie 1000g, opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. Ziarno
 o barwie właściwej dla kaszy 
o jednolitym kształcie .
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	21.
	Kawa zbożowa Inka 150 g 
w składzie ma zawierać 72% zbóż (jęczmień i żyto), cykorię
 i prażone buraki cukrowy i  nic po za tym. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza 
i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów.
	
	szt.
	14
	
	
	
	
	

	22.
	Ketchup 480 g

198g pomidorów na 100g ketchupu, cukier, ocet, sól, aromat naturalny bez konserwantów
	
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	23.
	Koncentrat barszczu czerwonego 300 ml w składzie powinien mieć około 59% zagęszczonego soku z buraków, woda, cukier, sól
	
	szt.
	8
	
	
	
	
	

	24.
	Kukurydza w puszce 425 g duże kształtne i jędrne ziarno,
 w jasno żółtej barwie, co najmniej 60% ziarna kukurydzy w puszcze reszta to woda i sól, bez zbędnych konserwantów
 i ulepszaczy, pozbawiona obcych smaków i zapachów
	
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	25.
	Liść laurowy 6 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza 
i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, niepogniecione, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	26.
	Majeranek 8 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	27.
	Majonez 700 ml skład: olej rzepakowy rafinowany, musztarda( woda, ocet, gorczyca, cukier, sól, przyprawy) woda, żółtka jaj 7% bez konserwantów i sztucznych barwników 
	
	szt.
	95
	
	
	
	
	

	28.
	Makaron  pszenny różne kształty 500g  typu Lubella, 
w skład makaronu ma wchodzić tylko mąka makaronowa 
z wysokiej klasy pszenicy bez dodatku jaj (ewentualnie śladowe ilości jaj), bez konserwantów i sztucznych barwników. Po ugotowaniu makaron ma być sprężysty
 o złocistej barwie dostarczony w suchy opakowanie nie uszkodzone mechanicznie.
	
	kg
	620
	
	
	
	
	

	29.
	Makaron do spaghetti 500 g typu Lubella, w skład makaronu ma wchodzić tylko mąka makaronowa z wysokiej klasy pszenicy bez dodatku jaj (ewentualnie śladowe ilości jaj), bez konserwantowi sztucznych barwników. Po ugotowaniu makaron ma być sprężysty 
o złocistej barwie. dostarczony w suchy opakowanie nie uszkodzone mechanicznie
	
	kg
	170
	
	
	
	
	

	30.
	Makaron 500 g  z mąki pszennej pełnoziarnistej bez dodatku jaj bez konserwantów 
i sztucznych barwników  Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, nie pokruszony bez obcych smaków i zapachów, produkt bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. Barwa brązowa.
	
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	31.
	Mąka pszenna typu 500 barwa biała do jasnokremowej, barwa szara niedopuszczalna. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	32.
	Mąka ziemniaczana 84 % skrobi, opakowanie 500g lub 1000g  Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	kg
	8
	
	
	
	
	

	33.
	Miód naturalny wielokwiatowy 100 % z polskiej pasieki 25 g 
	
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	34.
	Miód naturalny wielokwiatowy 100%  z polskiej pasieki  słoik 900 g
	
	szt.
	25
	
	
	
	
	

	35.
	Musztarda 180 g skład : gorczyca, ocet, olej woda, cukier, sól bez konserwantów 
i sztucznych barwników
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	36.
	Ogórek konserwowy słoik

900 ml Skład: Ogórki, woda, ocet, sól, cukier i przyprawy. 
W składzie nie może być sztucznych słodzików. Ogórki
 o jednakowej wielkości, proste, nie uszkodzone bez zmian chorobowych, jędrne
 i chrupiące, bez obcych zapachów i smaków.
	
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	37.
	Olej rzepakowy 900 ml, zawartość  kwasów jednonienasyconych powyżej 50%  i wielonienasyconych poniżej 40%
	
	szt.
	320
	
	
	
	
	

	38.
	Oliwki czarne bez pestek 900 g skład : nie mniej jak 58% oliwka, woda, sól, ocet winny, dopuszczalny w  składzie jest dodatek glukonianu żelazowego dzięki któremu oliwki mają ładna barwę
	
	szt.
	16
	
	
	
	
	

	39.
	Oregano 10 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	40.
	Papryka konserwowa 

680 g /900 ml Papryka, woda, ocet, sól, cukier i przyprawy. 
W składzie nie może być sztucznych słodzików. Papryka pokrojona w grube paski nie uszkodzone bez zmian chorobowych, jędrne
 i chrupiące, bez obcych zapachów i smaków.
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	41.
	Papryka ostra 20 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	130
	
	
	
	
	

	42.
	Papryka słodka  20 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	130
	
	
	
	
	

	43.
	Pasztet drobiowy lub wieprzowy w puszce lub słoiku 195 g., zawartość mięsa i podrobów nie mniej jak 70%, bez MOMu, bez wzmacniaczy smaku, bez emulogatorów,bez zagęszcaczy i stabilizatorów, bez skrobi modyfikowanych,bez mleka
 w proszku
	
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	44.
	Pieczarki  marynowane 730 g Pieczarki, woda, ocet, sól, cukier, marchewka i przyprawy. W składzie nie może być sztucznych słodzików. Papryka pokrojona w grube paski nie uszkodzone bez zmian chorobowych, jędrne
 i chrupiące, bez obcych zapachów i smaków.
	
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	45.
	Pieprz cytrynowy 20 g pieprz czarny grubo mielony i starta suszona skórka z cytryny bez glutaminianu sodu i sztucznych barwników
	
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	46.
	Pieprz czarny mielony 20 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	250
	
	
	
	
	

	47.
	Pieprz ziołowy 20g. mieszanka ziół: gorczyca biała 47%, nasiona kolendry19%, kminek 15,2%, papryka ostra, czosnek, kozieradka, majeranek. Bez glutaminianu sodu konserwantów i sztucznych barwników. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	48.
	Płatki śniadaniowe kukurydziane 500 g bezglutenowe bez dodatku oleju palmowego, zawartość grysu kukurydzianego co najmniej 98,6%  Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników 
i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	120
	
	
	
	
	

	49.
	Płatki ryżowe 250g. opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy bez szkodników i śladów przez nie zostawionych..
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	50.
	Przyprawa do kurczaka 50g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów
 i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych. 
	
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	51.
	Podlaska przyprawa do flaków 50 g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza 
i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków 
i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	4
	
	
	
	
	

	52.
	Przyprawa do mięsa mielonego 50 g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników 
i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	12
	
	
	
	
	

	53.
	Podlaska przyprawa do bigosu 50 g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	5
	
	
	
	
	

	54.
	Pomidory całe 
w puszce w soku pomidorowym 400 g  60% składu to pomidory 39,9% to sok pomidorowy, 
i  niestety ale dopuszczalny kwas cytrynowy.
	
	szt.
	340
	
	
	
	
	

	55.
	Pomidory suszone w oliwie 290g w składzie to 60% to pomidory, sól, woda, ocet, olej rzepakowy, kwas cytrynowy
	
	szt.
	35
	
	
	
	
	

	56.
	Przecier pomidorowy 99,7% przecier pomidorowy , sól
 i kwas cytrynowy 500 g
	
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	57.
	Przyprawa do rosołu 50 g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów
 i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	6
	
	
	
	
	

	58.
	Przyprawa podlaska  do mięs pieczonych i sosów 50g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów
 i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	59.
	Przyprawa w płynie typu Magi 960 ml
	
	szt.
	18
	
	
	
	
	

	60.
	Rozmaryn 10g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza 
i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	61.
	Ryż biały, opakowanie 1000g Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	62.
	Ryż paraboliczny, opakowanie 1000g Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych
	
	kg
	120
	
	
	
	
	

	63.
	Seler  marynowany 290 g  seler tarty, woda, cukier, sól, kwas cytrynowy
	
	szt.
	65
	
	
	
	
	

	64.
	Sok 100%  bez dodatku cukru 
w kartonie 2 l. Różne smaki
	
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	65.
	Szczaw cięty 300 g skład do tylko szczaw cięty woda i sól , barwa właściwa dla szczawiu, nie łykowaty. 
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	66.
	Śliwka suszona 100 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy, nie uszkodzony, bez oznak zepsucia.
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	67.
	Tymianek 10g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	68.
	Vegeta naturalna bez glutaminianu sodu i sztucznych barwników Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych. 150g
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	69.
	Ziele angielskie 15 g opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków zapachów, produkt jednoskładnikowy bez żadnych dodatków i ulepszaczy.
	
	szt.
	35
	
	
	
	
	

	70.
	Przyprawa do sałatek 50g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów
 i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	71.
	Żurek domowy, zakwas 500 ml butelka skład woda, mąka żytnia, przyprawy
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	72.
	Sól spożywcza jodowana drobna Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych
	
	kg
	110
	
	
	
	
	

	73.
	Herbata owocowa ekspresowa 20 torebek skład to tylko naturalne składniki bez sztucznych barwników 
i aromatów Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków 
i zapachów, bez szkodników 
i śladów przez nie zostawionych
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	74.
	Mięta ekspresowa 20 torebek skład to tylko naturalne składniki bez sztucznych barwników
 i aromatów Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych
	
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	75.
	Ziarka łuskane ze słonecznika 100 g Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków i zapachów, bez szkodników i śladów przez nie zostawionych
	
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	76.
	Podlaska przyprawa do karkówki 50g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza 
i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	6
	
	
	
	
	

	77.
	Przyprawa do wieprzowiny 50 g bez glutaminianu sodu, sztucznych barwników konserwantów i innych ulepszaczy 100 % naturalna mieszanka ziół. Opakowanie zamknięte, chroniące produkt przed dostępem powietrza
 i wilgocią, produkt suchy nie zbrylony, bez obcych smaków
 i zapachów, bez szkodników
 i śladów przez nie zostawionych.
	
	szt.
	6
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                        ........................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy
 Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część VII – Mięso wieprzowe i wołowe 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Karczek b/k wieprzowy klasa I,
 z chowu polskiego
	
	kg
	190
	
	
	
	
	

	2.
	Łopatka wieprzowa b/k klasa I, 
z chowu polskiego
	
	kg
	460
	
	
	
	
	

	3.
	Schab b/k klasa I z chowu polskiego 
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Szynka b/k surowa klasa I, 
z chowu polskiego
	
	kg
	140
	
	
	
	
	

	5.
	Wołowina z udźca b/k klasa I, klasa I, z chowu polskiego
	
	kg
	90
	
	
	
	
	

	6.
	Żeberka wieprzowe paski klasa I,  z chowu polskiego
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                      .......................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)

                                                             Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)
FORMULARZ CENOWY

Część VIII – Produkty mięsno - wędliniarskie 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Indyk faszerowany
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	2.
	Kiełbasa typu  Krotoszyńska
	
	kg
	160
	
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa podsuszana
	
	kg
	80
	
	
	
	
	

	4.
	Kiełbasa cienka typu swojska 
z cielęciną
	
	kg
	190
	
	
	
	
	

	5.
	Kiełbasa Żywiecka sucha
	
	kg
	90
	
	
	
	
	

	6.
	Ogonówka 
	
	kg
	60
	
	
	
	
	

	7.
	Parówka cienka z szynki
	
	kg
	220
	
	
	
	
	

	8.
	Polędwica drobiowa
	
	kg
	140
	
	
	
	
	

	9.
	Polędwica sopocka wieprzowa
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	10.
	Szynka wieprzowa wędzona
 i gotowana
	
	kg
	180
	
	
	
	
	

	11.
	Żeberka wędzone trójkąty
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	12.
	Pasztet wieprzowy i drobiowy
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Kiełbasa biała parzona 
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa podsuszana cienka
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	15.
	Mielonka Tyrolska
	
	kg
	120
	
	
	
	
	

	16.
	Kiełbasa Salami typu „Rogal”
	
	kg
	20
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


Wszystkie wyroby wędliniarskie wyżej wymienione muszą zawierać w składzie nie mniej jak 70 % mięsa i nie przekraczać 10 % tłuszczu w 100g produktu, muszą być świeże i dowiezione w odpowiednich warunkach.
                                                                      .......................................................................................
                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy
 Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część IX – Drób i produkty drobiowe (świeże) 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Ćwiartka z kurczaka (udko) świeża klasa A z chowu polskiego 
	
	kg
	300
	
	
	
	
	

	2.
	Filet z kurczaka podwójny, świeży, bez skóry, bez kości 
i ścięgien, klasa A,  Nie ostrzykiwane!!! 

Z chowu polskiego 
	
	kg
	670
	
	
	
	
	

	3.
	Kurczak świeży klasa A,
 z chowu polskiego 
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4.
	Mięso gulaszowe z indyka klasa I, z chowu polskiego
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	5.
	Porcja rosołowa, korpus ze skrzydłami z chowu polskiego 
	
	kg
	45


	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                      .......................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
  Załącznik  nr 3 do SWZ  
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY

Część X – Ryby i przetwory rybne 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Dorsz 
Ryba mrożona, filet bez skóry w tafli bez lodu, bez wody. Ryby pochodzenia morskiego układane warstwami, przekładane folią. Płaty jędrne, duże bez ości, nie wysuszone dostarczone mocno zamrożone pojazdem do tego przystosowanym. (samochód chłodnia)  
	
	kg
	80
	
	
	
	
	

	2.
	Filet śledziowy po kaszubsku, roladka z płata śledziowego z cebulą podsmażaną w zalewie z olejem lekko zakwszany, produkt świeży bez oznak zepsucia, zapach odpowiedni dla produktu.
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	3.
	Filet śledziowy solone Matyjas bez skóry płaty białe, grube, jędrne bez żółtych nalotów. 
	
	kg
	20
	
	
	
	
	

	4.
	Filet z makreli w oleju  170 g w tym nie  mniej jak 60 % fileta z makreli, opakowanie nie uszkodzony w dobrej dacie przydatności do spożycia
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	5.
	Filet z makreli w pomidorach  170 g w tym nie mniej jak 60% fileta z makreli opakowanie nie uszkodzony w dobrej dacie przydatności do spożycia
	
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	6.
	Łosoś sałatkowy wędzony mrożony, bez oznak zepsucia, zapach właściwy dla produktu, dostarczona 
w odpowiedniej temperaturze i nieuszkodzonym opakowaniu
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	7.
	Makrela wędzona tuszka bez głowy, świeża nie mrożona bez oznak zepsucia, zapach właściwy dla produktu, dostarczona w odpowiedniej temperaturze
 i nieuszkodzonym opakowaniu
	
	kg
	30
	
	
	
	
	

	8.
	Paprykarz z Łososia typu DEGA 135 g w tym nie mniej jak 26% mięso z łososia, świeży bez oznak zepsucia, zapach właściwy dla produktu, dostarczona
 w odpowiedniej temperaturze i nieuszkodzonym opakowaniu
	
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	9.
	Sałatka rybna z warzywami typu DEGA  135 g w tym odkostniony łosoś (Salmo salar) nie mniej jak 35%
	
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	10.
	Tuńczyk w kawałkach w sosie własnym   w puszce 170 g netto
	
	szt.
	160
	
	
	
	
	

	11.
	Łosoś atlantycki wędzony na ciepło; świeży bez oznak zepsucia, zapach właściwy dla produktu, dostarczona
 w odpowiedniej temperaturze i nieuszkodzonym opakowaniu
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	12.
	Łosoś atlantycki wędzony na zimno; świeży bez oznak zepsucia, zapach właściwy dla produktu, dostarczona
 w odpowiedniej temperaturze i nieuszkodzonym opakowaniu
	
	kg
	12
	
	
	
	
	

	13.
	Ryba Okoń nilowy mrożona, filet bez skóry w tafli bez lodu, bez wody.Ryby pochodzenia morskiego, układane warstwami, przekładane folią. Płaty jędrne, duże bez ości, nie wysuszone, dostarczone mocno zamrożone pojazdem do tego przystosowanym. ( samochód chłodnia)
	
	kg
	220
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                    ........................................................................................

                                                                       ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy) 
  Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część XI –  mrożonki 

	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Brokuł mrożony-  różyczki 
o wielkości przynajmniej 4cm: barwa typowa dla brokułów, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony głęboko zamrożony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	2.
	Bukiet warzyw w składzie kalafior, brokuł, marchewka 
w talarkach barwa typowa dla tych warzyw, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	20
	
	
	
	
	

	3.
	Fasolka szparagowa żółta cała z obciętymi końcówkami bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiona, nie oblodzona nieuszkodzona mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	50
	
	
	
	
	

	4.
	Flaki wołowe cięte suche  typu Abel
	
	kg
	40
	
	
	
	
	

	5.
	Groszek mrożony barwa typowa dla groszku, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	6.
	Kalafior mrożony barwa typowa dla tych warzyw, różyczki o wielkości przynajmniej 4cm bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	70
	
	
	
	
	

	7.
	Kartacze z mięsem skład: ziemniaki 40% Woda skrobia ziemniaczana 13%, grys ziemniaczany 9%, mięso wieprzowo wołowe około 
19 %, zawartość farszu nie mniej jak 20% bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	8.
	Knedle ze śliwkami bez konserwantów skład: ziemniaki 31%, woda, skrobia ziemniaczane 25% płatki ziemniaczane 7%, mąka pszenna, sól, Farsz: śliwki 78% cukier, skrobia modyfikowana zwartość nadzienia nie mniej jak 20% Bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany.
	
	kg
	90
	
	
	
	
	

	9.
	Kluski śląskie Woda, płatki ziemniaczane 19%, mąka ziemniaczana 16%, sól mąka przenna Bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	90
	
	
	
	
	

	10.
	Kopytka skład płatki ziemniaczane 22%, mąka pszenna, mąka ziemniaczana, woda, mieszanka cukiernicza, tłuszcz roślinny, beta karoten, sól. Bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	90
	
	
	
	
	

	11.
	Marchew mrożona kostka barwa typowa dla marchewki, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	60
	
	
	
	
	

	12.
	Marchewka mini (małe marchewki od 3cm do 4cm wielkości) barwa typowa dla marchewki, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	40
	
	
	
	
	

	13.
	Marchewka 
z groszkiem barwa typowa dla tych warzyw, zawartość marchewki 60% groszku 40% bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	60
	
	
	
	
	

	14.
	Mieszanka 7 składnikowa skład (marchew, kalafior, fasolka szparagowa zielona lub żółta, por, brukselka, groszek zielony) barwa typowa dla tych warzyw, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	15.
	Mieszanka kompotowa składająca się co najmniej z 3 rodzajów owoców barwa typowa dla tych owoców, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	110
	
	
	
	
	

	16.
	Papryka mrożona cięta w paski czerwona lub kolorowa barwa typowa dla papryki, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	25
	
	
	
	
	

	17.
	Pierogi z serem ciasto: mąka, woda olej, sól farsz: ser biały, śmietana, cukier, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	18.
	Pierogi ruskie ciasto: mąka, woda olej, sól farsz: ser biały 25%, ziemniaki 14%, cebula, przyprawy. Bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	15
	
	
	
	
	

	19.
	Pyzy z mięsem skład: grysik ziemniaczany 14% skrobia ziemniaczana 12,5%,sól, farsz: mięso wołowe i wieprzowe nie mniej jak 18% woda, cebula, bułka tarta, zawartość farszu nie mniej jak 20% bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	100
	
	
	
	
	

	20.
	Pyzy ziemniaczane grysik ziemniaczany 14% skrobia ziemniaczana 12,5%, sól, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepione, nie oblodzone nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożone. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany 
	
	kg
	80
	
	
	
	
	

	21.
	Szpinak w liściach mrożony brykiet produkt nie łykowaty, barwa typowa dla szpinaku, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, nie wysuszony, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	62
	
	
	
	
	

	22.
	Włoszczyzna w słupkach składniki (marchew, seler, pietruszka, por) barwa typowa dla wymienionych warzyw, bez obcych zapachów, posmaków, nie zlepiony, nie oblodzony nieuszkodzony mechanicznie, opakowanie zamknięte hermetycznie .

Masa 2,5 kg dostarczony odpowiednim do tego pojazdem typu chłodnia, głęboko zamrożony. Produkt rozmrożony jest zdyskwalifikowany
	
	kg
	150
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                     ........................................................................................

                                                                       ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
 Załącznik  nr 3 do SWZ
….......................................................

(nazwa i adres Wykonawcy)

FORMULARZ CENOWY
Część XII – Produkty mleczarskie 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	PRODUCENT
	Jedn miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto za sztukę 

/zł/
	Łączna cena netto 
/zł/

 (5 x 6)
	Stawka

 VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT /zł/ 

 (7 x 8)
	Cena łączna brutto 
/zł/

(7 + 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1.
	Masło Roślinne
 500 g Typu: słynne MR Kruszwica bez konserwantów nie mniej jak 80% tłuszczu
	
	szt.
	920
	
	
	
	
	

	2.
	Mleko spożywcze 1l. 2,0% , polskie, bez dodatku cukru i innych substancji słodzących mleko UHT dyskwalifikowane.
	
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	3.
	Ser twarogowy 250 g ( chudy) w skład ma wchodzić tylko mleko pasteryzowane i  żywe kultury bakterii mlekowych, zawartość tłuszczu 1-2% 
w 100 g,, bez dodatku cukru 
	
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	4.
	Śmietana  18% do zup i sosów 500 ml w kartoniku, w skład ma wchodzić jedynie śmietanka i żywe kultury bakterii 
	
	szt.
	85
	
	
	
	
	

	5.
	Śmietana 400 ml 18% tłuszczu w tym kwasy tłuszczowe nasycone 11g., termizowana. Nie homogenizowana!!!! Skład: śmietanka pasteryzowana, skrobia, kultury bakterii mlekowych, cukry 3,6 g. w 100 g produktu 
	
	szt.
	350
	
	
	
	
	

	6.
	Jogurt do picia  350 g nie może zawierać więcej jak 10 g cukru i nie więcej jak 10 g tłuszczu na 100 g/ml produktu, bez dodatku innych substancji słodzących zdefiniowanych (WE) 1333/2008
	
	szt.
	350
	
	
	
	
	

	7.
	Jogurt Grecki naturalny super gęsty 400 g nie może zawierać więcej jak 10 g cukru i nie więcej jak 10 g tłuszczu na 100 g/ml produktu, w skład ma wchodzić tylko mleko, śmietanka i żywe kultury bakterii jogurtowych, bez dodatku innych substancji słodzących zdefiniowanych (WE) 1333/2008, barwników
 i konserwantów
	
	szt.
	730
	
	
	
	
	

	8.
	Jogurt owocowy z kawałkami owoców, różne rodzaje  150 g. Jogurt nie może zawierać więcej jak 10 g cukru i nie więcej jak 10 g tłuszczu na 100 g/ml produktu, bez dodatku innych substancji słodzących zdefiniowanych (WE) 1333/2008
	
	szt.
	2300
	
	
	
	
	

	9.
	Ser typu Feta sałatkowy – kanapkowy, połtłusty 270g 

12% tłuszczu w 100g bez konserwantów stabilizatorów
 i innych niepotrzebnych dodatków skład: mleko pasteryzowane, sól spożywcza, regulator kwasowości, podpuszczka mikrobiologiczna  
	
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	10.
	Ser Mozzarella kula w solance 125 g po odsączeniu solanki. W składzie ma być tylko mleko pasteryzowane, sól, bakterie fermentacji mlekowej, podpuszczka mikrobiologiczna, zawartość tłuszczu 15-17g w 100 g produktu
	
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	11.
	Ser żółty salami mleko sól, bakterie fermentacji mlekowej (laktoza), chlorek wapnia, tłuszcz 27g , białko 26 g 
w 100g prduktu
	
	kg
	120
	
	
	
	
	

	12.
	Serek Waniliowy homogenizowany 150 g nie może zawierać więcej jak 10 g cukru i nie więcej jak 10 g tłuszczu na 100 g/ml produktu, bez dodatku innych substancji słodzących zdefiniowanych (WE) 1333/2008, skład: mleko, śmietanka, białka mleka, wsad waniliowy, żywe kultury bakterii fermentacji mlekowej
	
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	13.
	Ser żółty z dziurami typu Edam Rycki zawartość tłuszczu 26% skład: mleko pasteryzowane, sól, kultury bakterii, podpuszczka mikrobiologiczna, stabilizatory
	
	kg
	10
	
	
	
	
	

	14.
	Serek typu Kiri z twarożku śmietankowego
 ( 6 sztuk w opakowaniu) twaróg 76% w tym śmietanka51%
	
	szt.
	180
	
	
	
	
	

	15.
	Serek twarogowy śmietankowy w plasterkach typu Milandia różne smaki 150 g zawartość tłuszczu 24 g na 100g produktu skład: 55% serek Mascarpone, ser twarogowy, białka mleka, żelatyna i stabilizatory
	
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	16.
	Serek do smarowania „lekki”  typu Twój Smak bez konserwantów, barwników, zagęstników skład: mleko pasteryzowane  i śmietana, białka mleka jogurt naturalny 10%, sól. Zawartość tłuszczu nie więcej jak 12%
	
	szt.
	290
	
	
	
	
	

	17.
	Serek topiony 200g
( trójkąty w krążku ) co najmniej 51% sera w składzie 18g tłuszczu w 100 g produktu
	
	szt
	250
	
	
	
	
	

	18.
	Serek topiony w plaster 150g  co najmniej 51% sera 
w składzie 18g tłuszczu w 100 g produktu
	
	szt
	330
	
	
	
	
	

	19.
	Serek wiejski z owocami lub miodem 150 g skład : serek twarogowy ziarnisty, śmietanka, sól, bez polepszaczy smaku, aromatów i konserwantów zawartość tłuszczu 5,0g i cukru 1,5 g
 w 100 g produktu
	
	szt
	600
	
	
	
	
	

	20.
	Serek wiejski 200 g. skład : serek twarogowy ziarnisty, śmietanka, sól, bez polepszaczy smaku, aromatów i konserwantów zawartość tłuszczu 5,0g i cukru 1,5 g 
w 100 g produktu
	
	szt
	100
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

(OGÓŁEM):
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                      ........................................................................................

                                                                        ( podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
